ENTREES FROIDES ET CHAUDES

Cuisses de Pigcon confites au miel et Poivrc 26—
Kaviolcs aux champignons du pays  (PastificiOlivier) 24—
Fcui"cté aux cf'namPignons 25—
T errine de Cerf aux Pc’ci’cs raisins et son chutncy 25—
Casso’con c]’cscargots gratinés* 22—
Foie gras cuit au torchon, chutncg de coings, cuchaule toastée 28.—
Crémc de courge Muscaclc et toast au foie gras 23—
Salade de feuilles et crudités 12—
Salade de feuilles 8.—

T oute l’équipc de l’Hétel de Vi"c vous souhaite un bon aPPétit !

| e Personnel de Service se tient a votre disPosition, si vous avec des qucstions surles « A"crgéncs,

Tou’c nos Plats sont susccPtiblcs de contenir des traces de glutcn oulactose.

e Ne corrcsPond pas aux exigences de Labcl [Fait Maison



VIANDES

E_ntrccétc de boeuf sauce au Poivrc

Cassc l"OlC clc Scmsalcs

(cntrccétc double sauce café de Paris tiéc]c)* des 2 pers. par pers
Tartare de boeuf T oast et frites

Steak de boeuf C afé de Paris *

Corc!on ch c]c Filct c]c Porc, gruyére AOF,jambon 3 bos ‘* T

Burgcr dc l’HétCl dc \/i"c me‘F, {:romagc lard et Con{:it d’oignons
Jambon a bos froid , frites <

Koastbccf froid sauce tartare, frites

POISSONS

Filcts de Perche meuniere, pommes auumcttcs, légumcs

FLATSVEGETARIENS
Ravioles aux champignons du pays (PastificiOlivier) Flat
Croﬁ’cc aux champignons dela Kégion F]at

Assiette de garnitures de chasse, spétz]is, marrons,

Choux~rougcs et choux de bruxc“cs, Poirc a botzi F]at

45—

47—

38—

54—

58—

29.—

27—

28—

38—

34—

28—

31—



CHASSE

Méc]ai“ons de Chcvrcuil sauce (Grand Veneur 46—~

[ ntrecéte et cote de Cerf sauce Poivrade 45—

Casscrolc Entrccc“)tc de Ccrf: sauce café de Paris

Dés 2 personnes par personne 47—
Civet de chevreuil en cocotte 58.—
Jouede Cerf mgotéc 8 heures 58.—

Tous nos mets chasse sont servis avec des spétzlis ou noui“cs, choux-rougc, choux de

bruxelle, Poirc a botzi et marrons

Sc“c de Chcvrcuil des 2 personnes par pers. 68.—

(5ur commande 48 heures a Pavance pour la Sc“c)



MENU CHASSE

Dés 2 personnes

Terrine de Cch aux Pctits raisins et son chutncg
Salac]ine d’automne

*ekkkk

Ravioles aux Champignons du Niremont

*kkkk

M¢édaillons de Chevreuil
Sauce Grand-Veneur

Spétz]is, fruits, marrons,

Choux—-rougcs et choux de bruxelles

fkkkk

T
Farfait glacé ala Poirc a Botzi | N

ComPlct Fr. 88.—

Ir. J8.—

Sans la terrine







