
 

 

ENTREES FROIDES ET CHAUDES 
 

 

Cuisses de pigeon confites au miel et poivre    26.— 

 

Ravioles aux champignons  du pays (PastificiOlivieri)   24.— 

 

Feuilleté aux champignons       25.— 

 

Terrine de Cerf aux petits raisins et son chutney   25.— 

 

Cassoton d’escargots gratinés *      22.— 

 

Foie gras cuit au torchon, chutney de coings, cuchaule toastée 28.— 

 

Crème de courge Muscade et toast au foie gras   23.— 

 

Salade de feuilles et crudités       12.— 

 

Salade de feuilles            8.— 

 

Toute l’équipe de l’Hôtel de Ville vous souhaite un bon appétit ! 

 
Le Personnel de Service se tient à votre disposition, si vous avec des questions sur les « Allergènes. 

Tout nos plats sont susceptibles de contenir des traces de gluten ou lactose. 

 

 Ne correspond pas aux exigences de Label Fait Maison 

 

 



 

VIANDES 
 

Entrecôte de boeuf sauce au poivre                 45.— 
 

Casserole de Semsales  

(entrecôte double sauce café de paris tiède)* dès 2 pers. par pers   47.— 
 

Tartare de bœuf Toast et frites      38.— 
 

Steak de boeuf Café de Paris *      34.— 
 

Cordon bleu de filet de porc, gruyère AOP, jambon à l’os  38.— 

 

Burger de l’Hôtel de Ville bœuf, fromage lard et Confit d’oignons 29.— 

 

Jambon à l’os froid , frites       27.— 

 

Roastbeef froid sauce tartare, frites      28.— 

 

                  POISSONS 
Filets de Perche meunière, pommes allumettes, légumes  38.— 

 
PLATS VEGETARIENS 

 

Ravioles aux champignons  du pays (PastificiOlivieri)  Plat  34.--  

 

Croûte aux champignons de la Région   Plat  28.— 

 

Assiette de garnitures de chasse, spätzlis, marrons, 

Choux-rouges et choux de bruxelles, poire à botzi Plat  31.— 



 

       

           

 CHASSE     
 

        

Médaillons de Chevreuil sauce Grand Veneur   46.--   
 

 

Entrecôte et côte de Cerf sauce poivrade   45.--  

 

 

Casserole Entrecôte de Cerf sauce café de paris    

Dès 2 personnes  par personne     47.— 

 

 

 

Civet de chevreuil en cocotte      38.— 

 

 

Joue de Cerf mijotée 8 heures      38.— 
 

Tous nos mets chasse sont servis avec des spätzlis ou nouilles, choux-rouge, choux de 

bruxelle, poire à botzi et marrons 

 

 

Selle de Chevreuil dès 2 personnes   par pers. 68.— 

 

               ( Sur commande 48 heures à l’avance pour la Selle) 



 

 

 

 

    MENU CHASSE 
 

           Dès 2 personnes 

 

Terrine de Cerf aux petits raisins et son chutney 

 Saladine d’automne 

     ***** 

 

                       Ravioles aux Champignons du Niremont 

                                                                        ***** 

 

                                     Médaillons de Chevreuil 

                                        Sauce Grand-Veneur 

        Spätzlis, fruits, marrons, 

         Choux-rouges et choux de bruxelles 

 

     ***** 

                             Parfait glacé à la poire à Botzi      

 

 

            Complet                       Fr.  88.— 

 

                        Sans la terrine                                              Fr.  78.— 

 



 

 

 

 

 


